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1 кг картоплі, 100 г олії, сіль, кмин., зелень петрушки.

  

Вибрати якнайдрібнішу картоплю, почистити, помити, посолити, залити киплячою
водою, накрити і варити.       Як тільки закипить, воду злити, картоплю підсушити,
викласти на лист з гарячою олією і запікати в нагрітій духовці до золотистого кольору.
Час від часу помішувати.

  

Перед подачею на стіл викласти картоплю на полумисок, посолити, посипати
розтовченим кмином, посипати зеленню петрушки.
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